"Ресторанный бизнес:
отсутствие штрафных санкций - залог стабильной работы"
В программе семинара: 
I.Актуально о наличных расчетах.

1. Это нужно знать всем! "Жесткие" проверки РРО и кассы. Изучаем новые приказы ГНАУ: шаг за шагом.
2. Порядок осуществления наличных расчетов с применением РРО: от "нулевого чека" до Z-отчета. Анализ всех возможных ситуаций.
3. РРО-первичка: составляем и заполняем правильно (КУРО, фискальные чеки, расчетные квитанции, акты возврата денежных средств).
4. Изучение наиболее "штрафоопасных" ситуаций применения РРО.
5. Наличные расчеты у частных предпринимателей разных систем налогообложения.
6. Касса предприятия:
· подробно о лимите кассы; 

· расчеты в кассе предприятия; 

· оформление первичных кассовых документов; 

· всем ли нужна кассовая книга. 

II. Трудовые отношения и оплата труда в ресторанном бизнесе.

1.Особенности учета рабочего времени.
2.Оплата труда при сменном режиме работы.
3.Оплата труда в выходные, праздничные дни, в ночное время.
4.Рассмотрение актуальных вопросов по оплате труда в условиях кризиса.
5.Материальная ответственность работников ресторана.
III.Особенности учета и документального оформления отдельных операций.

1.Торговля алкогольными напитками, в т.ч. и на разлив (лицензирование, "хмельной" сбор).
2.Что делать с недостачами (нереализованные блюда, пересортица, бой посуды, кражи столовых приборов, окончание сроков годности сырья, полуфабрикатов, товаров).
3.Санитарная и фирменная одежда.
4.Банкеты.
5.Питание собственных работников.
6.Скидки, дисконтные клубы. 
7.Реализация блюд с доставкой клиенту. Кейтеринг.
 

